
Amicitia Turicensis 118. Stiftungsfest 29.6.2013 

 

Rolf Zehnder v/o Plato. eMail: Plato@Amicitia.ch Tel. 079 508 76 13 

Liebe EMEM, liebe AHAH, 

Es ist mir eine grosse Freude, Dich und Deine Familie zum Stiftungsfest  2013 
einzuladen. Dieses Jahr ermöglicht uns Plato dem Appenzell ein paar gut gehütete 
Geheimnisse zu entlocken. 

Entdecken von schönen und leckeren Geheimnissen des Appenzell. 

� Informationen, Führung und Degustation von Appenzeller Bitter 

 

� Rundgang durch Appenzell 

 

� Backen von leckeren Appenzeller Biber 

 

� Quöllfrischer Kabier-Abend ein kulinarisches Biererlebnis auf dem Kronberg 
(Kabier: Appenzeller Luxusfleisch auf Japanische Art. Eine der exklusivsten Fleischsorten ist 
Wagyu-Rindfleisch oder Kobe-Beef) 

 

Alle Organisatoren sind bemüht euch auch dieses Jahr einen ganz honorigen 
Anlass bieten zu können. Leider muss ich auch darauf hinweisen, dass aus 
organisatorischen Gründen die Teilnahme, bei sehr grossem Interesse, 
beschränken ist. Schnelles Anmelden lohnt sich also. 

Ich freue mich über deine/eure rege Teilnahme mit den Farben der Amicitia. 

     Jürg Marthaler v/o Luv 
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Hier ist das Programm 

Ich empfehle dem Wetter angepasste sportliche Kleidung. Den Amicitianern empfehle ich das 
Tragen der Farben. 

11:45 Besammlung am Carparkplatz beim Züricher Hauptbahnhof und Fahrt mit dem Car 
nach Appenzell 

Gruppe Appenzeller Bitter: 

14:00 Informationen über die Geheimnisse des Appenzeller Bitter mit Degustation 

15:45 optional: geführter Rundgang durch Appenzell 

Gruppe Biber backen: 

14:00 optional: geführter Rundgang durch Appenzell 

15:30 Einführung in die Geheimnisse und Praxis beim Appenzeller Biber backen. 

Alle: 

17:00 Fahrt mit dem Car nach Jakobsbad 

17:30 Fahrt mit der Seilbahn auf den Kronberg 

18:00 Apéro und gemeinsames Nachtessen. 

22:30 Talfahrt mit der Seilbahn und Rückfahrt mit dem Car nach Zürich HB Carparkplatz 

24:00 ungefähre Ankunft am Carparkplatz beim Zürich HB 

 
Kosten 
Für das Stiftungsfest wird kein Teilnehmerbeitrag eingezogen! Wir haben uns ja entschieden die 
Anlässe stärker zu fördern. Ich danke der Hausgenossenschaft für ihre grosszügige 
Unterstützung. 

 
Verpflegung und Getränke 
Getränke zum Apéro und Nachtessen, ausser aufgeführtes Bier und Mineralwasser, gehen zu 
Lasten der Teilnehmer. 



Amicitia Turicensis 118. Stiftungsfest 29.6.2013 

 

Rolf Zehnder v/o Plato. eMail: Plato@Amicitia.ch Tel. 079 508 76 13 

Apéro 

 

Kabier-Tartar, Kabier-Würstli mit Treberbrötli & Appenzeller Käsefladen 
dazu 

„Appenzeller Quöllfrisch“ & „Appenzeller Brand-Löscher“ 

Nachtessen 

Menu mit Fleisch 

Appenzeller Bierrahmsuppe 
begleitet vom „Appenzeller Lager Dunkel“ 

*** 
Kabier-Siedwurst mit Salaten garniert (ink. Bier-Vinaigrette) 

begleitet vom  „Appenzeller Vollmond Bier“ 

*** 
Appenzeller Kaiber-Braten mit „Appenzeller Weizenbier“ 

Hausgemachte Spätzli & Marktgemüse Pot-Purri 
begleitet vom „Appenzeller Weizenbier“ 

*** 
Dessert 

Appenzeller Hanfblütenbier-Crème 
begleitet vom „Appenzeller Hanfblütenbier“ 

*** 
Appenzeller Holzfass-Käse mit „Berewegge“ & Früchten 

*** 
Kaffee mit Säntis Malt- und Säntis Cream-Degustation 

*** 
Menu Vegetarisch 

Gleich wie oben mit folgenden Änderungen: 
ohne Fleisch und Wurst dafür mit mehr Salat und Gemüse 

 
(Wer kein Bier mag kann selbstverständlich auf Mineralwasser ausweichen)
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Anmeldung 

Bitte bis spätestens 16. Juni 2012 an: stiftungsfest@amicitia.ch oder per Post an: 
Rolf Zehnder, Tannhalde 4, 9545 Wängi. 
 

 

Anmeldung Stiftungsfest 2013: 

Führungen: 

� Gruppe Appenzeller Bitter     M..Erwachsene M.Kinder 

 Geführter Rundgang durch Appenzell   M..Erwachsene M.Kinder 

� Gruppe Appenzeller Biber      M..Erwachsene M.Kinder 

Geführter Rundgang durch Appenzell   M..Erwachsene M.Kinder 

Essen: 

Kinder können sich a la Card verpflegen 

� Menu mit Fleisch       M..Erwachsene M.Kinder 

� Menu vegetarisch      M..Erwachsene M.Kinder 

� Menu à la Card (Kinder)     M..Kinder 

 

Vorname, Name: MMMMMMMMMMMMMMMMMM. v/o MMMMMMMM. 

 

Datum: ..MMMMM Unterschrift: M...........................................................................

  


